Unser Geheimnis — die Gewiirze -

Wozu dient wohl dieses Gerit?

Von Hand geschnitzte Model verleihen tinseren Bibern ein Gesicht
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Mmmbh... soviel Mandelfiillung

Ein altbekanntes « Wisserchen » bringt die Biber zum glinzen

Bei 215 Grad werden unsere Biber goldbraun gebacken




JACQUELINE & HANS - UELI FASSLER

Landbdickerei Sammelplatz AG
Sammelplatz 6, 9050 Appenzell

Sammelplatz: T 071 793 17 30, F071 793 10 16
Appenzell: T 071 780 08 75, F 071 780 08 74
Speicher: TIF 071 344 46 40
info@land-beck.ch, www.land-beck.ch

Ein Besuch in unserer Landbickerei — ein unvergessliches
Erlebnis.

Sie backen ihren eigenen Appenzeller Biber.

ns - Ueli Fissler
des Biberbackens
eingeweiht.

Anfahrtsplan:

Backen Sie Ihren eigenen Biber und nehmen Sie ein Stiick St.Gallen
appenzeller Natiirlichkeit mit nach Hause. Sie sind jederzeit
herzlich willkommen.
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Biber backen

Landbdckerei Sammelplatz Appenzell



